
 

 

 

 

 

 
Bucuti novità ed aggiornamenti

Caro agente di viaggio,

in questo numero, continueremo il nostro viaggio per farvi conoscere i dolci aromi, i
paesaggi unici e le brezze fresche di Aruba – al di là della spiaggia.

Vi faremo conoscere il parco nazionale Arikok di Aruba, vi tenteremo con delle incredibili
creazioni al ristorante Senses, vi consiglieremo una visita alla fabbrica e al museo dell’ Aloe
di Aruba per vedere dove viene prodotta la nostra collezione di prodotti per la cura della
pelle e incontrerete il nostro Chef Ziggy 'che presenta la nostra cucina locale all’ Elements
come parte del nostro programma Wellness.

With peace, love and happiness ... naturally,

Ewald Biemans
 Proprietario e Amministratore delegato

La bellezza del parco nazionale
Arikok

Il 20% del territorio ad Aruba è protetto
all'interno di una riserva naturale chiamata
Arikok National Park. Sentieri escursionistici
coprono diversi aree che includono antiche
piantagioni, miniere d'oro e colline ricoperte
di cactus offrendo viste spettacolari sulla
costa settentrionale.

PER SAPERNE DI PIÙ

http://www.bucuti.com/
https://www.bucuti.com/blog/parco-nazionale-di-aruba--290


 

 

 

“Piacere Culinario”

Il ristorante SENSES, situato all’ interno del
Bucuti & Tara Resort, è un concept di Chef's
Table in cui solo 16 ospiti in ogni serata
saranno deliziati con 5 - 8 portate dai diversi
sapori e dal gusto creativo, squisitamente
presentati ed ogni portata è abbinata un
vino pregiato appositamente selezionato.
Una stravaganza sensoriale per tutti coloro
che amano la cucina raffinata. Come uno
dei nostri ospiti ha descritto: "STUPEFA-
cente!"

PER SAPERNE DI PIÙ

Aruba Aloe

Un'interessante ed unica esperienza
Arubana può essere fatta visitando il museo
e alla fabbrica Aruba Aloe. Fondata nel
1890, Aruba Aloe Balm è la più antica
azienda di aloe al mondo e una delle prime
aziende a formulare e produrre prodotti per
la cura della pelle, dei capelli e dei solari.
Una visita alla loro struttura vi darà un'idea
di come viene raccolta l'Aloe e di come
vengono lavorati i prodotti.

PER SAPERNE DI PIÙ

Profilo Wellness: Chef Ziggy, lo
show cooking del lunedì

Ogni settimana l’attività più amata, tra le
nostre attività gratuite rivolte al benessere, è
la performance culinaria di cucina locale
presentata dallo chef Ziggy, o formalmente:
chef Zychiel Reynaldo Garcia Pantophlet.
Brillante e vivace, ogni lunedì lo chef Ziggy
non manca mai di sfoderare risate e sorrisi
durante la sua divertente presentazione.

INCONTRARE ZIGGY

Bucuti & Tara Beach Resort
L.G. Smith Boulevard 55B, Oranjestad, Aruba

 +297-583-1100 | info@bucuti.com

https://www.bucuti.com/blog/ristorante-senses-296
https://www.bucuti.com/blog/aruba-aloe-299
https://www.bucuti.com/wellness-blog/profilo-wellness---chef-ziggy-293
mailto:info@bucuti.com
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